


VazZeny klient

Rozhodli ste sa pre rodinnu pec FAMILY PIZZA, srdeCne Vam dakuje-
me za Vasu déveru.

Ziskali ste kvalitny produkt vyrabany z certifikovanych a zdravotne
bezchybnych materidlov. Pizza pece su vyrabané v malych sériach s
vystupnou kontrolou kvality materialu, tvaru a vypalu u renomované-
ho eurépskeho vyrobcu Primyslové keramika spol. s.r.o.

Pozorne si, prosim, precitajte tento navod na montaz a obsluhu, pre-
toze postup v sulade s tymto ndvodom je predpokladom spravneho
pouZivania pizza pece.

Ak budete mat otazky tykajlice sa pece FAMILY PIZZA, obrétte sa na
obchodného partnera Storms s.r.o.

Prajeme Vam vela radosti s vasou pecou FAMILY PIZZA v kruhu Va-
Sej rodiny.

Vas distributor STORMS s.r.o.

& storms




OBSAH

TECHNICKE PARAMETRE A ROZMERY PECE
NAVOD NA MONTAZ PECE

STAVEBNA PRIPRAVENOST

MONTAZ PECE

NAVOD NA OBSLUHU PECE

BEZPECNOSTNE POKYNY

3)3)8)2)2)83) e

NAVOD NA BEZPECNU OBSLUHU PECE

VYSLEDKY LABORATORNYCH SKUSOK A POSUDENIE BEZPECNOSTI

. —~~

VYROBKU 12

ra ra v —_

F A M I L Y I P I Z Z A VOLITELNE PRISLUSENSTVO 14
, —~~

. . . ZARUKA 14
pizza/maso/chlieb Py

RECEPTY 15

, —~~

ZEMIAKOVY CHLIEB 15

—~
TALIANSKA PIZZA 16



TECHNICKE PARAMETRE A ROZMERY PECE

Pec je dodavana v zakladnej zostave — pec FAMILY PIZZA. Obsahuje
10 originalnych dielov z vysoko kvalitného Ziaruvzdorného beténu.
Vdaka svojej velkosti je idedlna na rodinné pouzitie.

Pec sa pouziva na pecenie potravin. Pekarenské vyrobky sa mozu piect
priamo na dne pece. PeCenie masa a grilovanie potravin na roste alebo
na plechu. Zdravotnl bezchybnost materialu potvrdil Regiondlny trad
verejného zdravotnictva v Poprade /vysledky laboratérnych skisok a postidenie
bezpeclnosti vyrobku ¢.10041/2014, vysledky skusok v 4.odstavci dokumentu/.

Vonkajsie rozmery /d,s,v/: 900 x 600 x 370 mm
Vnatorné rozmery /d,S,v/: 700 x 500 x 250 mm
Vnuatorna plocha na pecenie /d,5/: 700 x 500 mm
Otvor pece /S,v/: 500 x 230 mm

Priemer odvodu spalin: 150mm

Hmotnost: 170kg

Tepelna odolnost: 1200°C
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NAVOD NA MONTAZ PECE

Dolezité!

Pri instalacii spotrebica dodrzujte vyhlasku ¢.401/2007 o
technickych podmienkach a poziadavkach na protipoziarnu
bezpeénost pri instalacii a prevadzkovani palivového spotre-
bica.

STAVEBNA PRIPRAVENOST

Pred inStalovanim pece FAMILY PIZZA je potrebné zabezpedit pozado-
vanu stavebnu pripravenost:

A/ Komin

e kominové teleso o priemere min. 150mm

e vstup do komina pre zaUstenie pece min.150mm

e pri vnutornej instalacii a¢inna vyska komina min. 4m (v pripade
nizSej vysky posudenie odbornou osobou). Pocas prevadzky je po-
trebné zabezpe’it privod vzduchu z exteriéru alebo vetranej piv-
nice potrubim s prierezom min. 2 dmz2. V pripade pouzitia klima-
tizacie, rekuperacie je potrebné zabezpedit pretlakovl prevadzku
cca +25m3/h. Zariadenie by nemalo byt v miestnosti spolu s vy-
konnym odsavanim vzduchu.

e pri vonkaj$ej instalacii zvolit vysku komina tak, aby dym neobta-
Zoval pri praci a oddychu /pri instalacii mimo pristresku vybavit
komin strieskou/

e zabezpedit moznost Cistenia komina a dymovodu v sulade s pris-
luSnym zakonom

B/ Podlaha, steny a strop

e pevna, rovna, nehorlava s nosnostou min. 250kg/m?2

e podlaha pod pecou a min. 800mm pred pecou a 400mm po bo-
koch pece musi byt z nehorlavého materialu

e priliehajlce steny a strop musia byt nehorlavé



C/ Podstavec

e pec musi byt postavena na stabilnom podstavci a znesie zatazenie
min. 250kg

e musi byt zabezpedend dokonald izolacia dna pece. Odporuc¢ame
pouzitie 2-3 vrstiev izolacnych tvaroviek PERIL 55 hrubky 4cm
/izolaciu s hrubkou 8-12cm/

MONTAZ PECE

Pred montédzou odporicame zabezpedlit stavebnU pripravenost ,vid.
vyssie/

1. Zabezpecte izolaciu dna pece. Odporuc¢ame pouzitie 2 - 3 vrstiev
izolacnych tvaroviek PERIL 55 hrubky 4cm /izolacia s hrubkou
8-12cm/ POZOR! Plocha pod pecou musi byt rovna! Nerov-
nosti mdzu spdsobit poskodenie pece!

2. Volne polozte nasucho 2 kusy ziarobetdnovych tvaroviek dna pece
na izolaciu tak, aby tvarovka bez vyrezu smerovala dopredu.

e i 4

3. Polozte nasucho predny a zadny diel pece.
4. Polozte nasucho prvy bocny diel.
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5. Polozte nasucho 4 kusy vnutornych dielov dna /vnutorné diely je
mozné v peci FAMILY PIZZA kedykolvek vyberat/.
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11. Polozte nasucho druhy bocny diel.

7. Vymazte vSetky spoje maltou KAMMAL 10.
8. Po zostaveni prvkov a vymazani obalte pec trojitou vrstvou zdra-
votne nezavadnej a biologicky odburatelhej rohoze.

- =

9. Aplikujte hlinikovu féliu.
10. Napojte dymovod s klapkou a utesnite prechod zdravotne bez-
chybnou a biologicky odburatelnou keramickou Snurou ¢i rohozou.
Napojte dymovod na komin. V pripade pouzitia pece v exteriéri
bez pristreSku komin vybavte strieskou.




11.
12.

13.

14.

PriloZte tepelne odoln( keramicku sietku.
Naneste na sietku maltu KAMMAL 90.

Naneste modelovaciu kachliarsku omietku KAMMAL MOD 1], alebo
iny druh kachliarskej omietky. V pripade vonkajsej instalacie za-
bezpecte pec tak, aby nedoslo k jej poskodeniu pdsobenim pove-
ternostnych vplyvov /napr. nepremokavou féliou, strechou a pod/.
Hotova pizza pec s dvierkami.
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NAVOD NA OBSLUHU PECE

Pozor!
Pred pouzitim pece si pozorne precitajte tieto pokyny!

BEZPECNOSTNE POKYNY
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Pec zohrievajte vzdy pomaly, hlavne po dlhsej dobe, kedy pec
nebola v prevadzke. V peci sa mohla nahromadit vihkost, a ta sa
musi postupne uvolnit. Pri rozkurovani pouzivajte papier a triesky
zo smrekového dreva.

Nepouzivajte podpalace, benzin a iné zapalné latky.

.V peci zvysujte Ziar postupne, pri prudkom zohrievani a obsahu

vody v tvarovkach mdze dojst k poskodeniu pece!

V peci kurte vzdy suchym, cistym a tvrdym drevom /buk, dub
a pod./ bez chemického oSetrenia /naterov, lakov/. Nepouzivajte
drevo s vysokym obsahom uhlikatych Castic /breza, topol a pod./.
Dvierka od pece zatvarajte vzdy, ked' sa vzdialite od pece!

Z bezpecnostnych dovodov zabezpecte privod vzduchu pre ho-
renie vzdy, ked je v peci palivo. V pripade, Ze z pece vymetiete
vSetky uhliky, m6zete pec Uplne zatvorit.

. Vzdy pracujte s pecou obozretne, dodrzujte bezpecné vzdialenosti

od horlavych materialov.

Pozor na deti a zvierata! Zabrante ich bezprostrednému pristupu
k nahriatej peci!

Pozor, dvierka a dymovod mézu byt pocas prevadzky hortce a
mbzete sa popalit! Pouzivajte preto ochranné nehorlavé rukavice
/kuchynska rukavica/.

.Na priamy kontakt s dnom pece odpori¢ame iba pre pokrmy z

cesta /pizza, chlieb a pod./. Na ostatné pokrmy pouZite rosty,
pekace a pod.

NAVOD NA BEZPECNU OBSLUHU PECE

Nova rodinna pec FAMILY PIZZA je idedlnou pecou na sukromné po-
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uzitie v kruhu rodin a priatelov. Ide o znackovy vyrobok vyrobeny v
Ceskej republike z kvalitnych, certifikovanych a bezchybnych materi-
4lov popredného vyrobcu Primyslova keramika spol. s.r.o. Optimalny
tvar pece a najvyssSia kvalita materidlov zaistuje idedlny pomer na-
hriatia pece, salania a akumulacie. Vyhodou je kratka doba na rozo-
hriatie pece a dlha tepelnd zotrvaénost. Vyuzite $irok( ponuku prislu-
Senstva na zabezpecenie vysokého komfortu pri obsluhe Vasej pece.

Navod na obsluhu:

1. RozkUrenie a zohriatie pece
2. PeCenie v peci

3. Cistenie pece

1. Rozkurenie a zohriatie pece

Pec rozkurujte vzdy pomaly /zabezpecite tym pomalé odburanie
vzdusnej, popripade inej vihkosti z pece/. Rozkurujte vzdy trieskami
zo suchého makkého dreva a Cistym papierom /nepouzivat chemic-
ké zapalovace/. Ohen zakladajte v strede pece makkymi trieskami.
Potom prilozte suché tvrdé drevo v mnozstve cca 2,5kg. Po zhoreni
paliva rozpalené uhliky posurnite do zadnej casti pece a prilozte druhu
davku paliva cca 2,5kg. Intenzitu ohfa regulujte ovldadacom vzduchu
na dvierkach a klapkou na komine. Snazte sa o dosiahnutie postup-
ného, nie intenzivneho ohna! Pri zavretych dvierkach sa pec zohreje
na prevadzkovu teplotu rychlejsie a dochadza tiez ku kvalitnejSiemu
spalovaniu dreva. Uplne zavriet klapku odpori¢ame az po dohoreni
paliva /rozpdlené uhliky v peci mbézu byt/.

Spravne rozpalenu pec spoznate podla Cistej klenby pece. Teplota
v peci je potom cca 300-400°C. Nechajte pec eSte nejaky Cas (cca
15min.) rovhomerne akumulovat teplo do vnatornych stien. Ak mate
dvierka s teplomerom, teplota na dvierkach dlhodobo ukazuje teplotu
cca 300°C, vo vnutri pece je teplota o cca 50°C vyssia ako na teplo-
mere. Ak teplota klesa, rozhrite uhliky a pockajte, kym bude teplota
v peci rovhomerna. Doba rozohriatia pece je cca 1- 2 hodiny.

2. Pecenie v peci

Pocas pecenia v peci udrziavajte uhliky pri zadnej stene. V pripade
potreby na uhliky prikladajte aj mensie kusy tvrdého dreva pocas
pecenia.

Pecenie pizze je najvhodnejsie pri teplote vo vnutri cca 300°C - po-
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malé pecenie, popripade 400°C - rychle pecenie. Doba pecenia pizze
je potom 1,5 - az 5 min. v zavislosti od typu pecenia. Dvierka od-
poruc¢ame pocas peclenia pizze vybrat.

Po klesnuti teploty mdZete v peci piect pokrmy z mésa, kolacov, ze-
miakov, cestovin a podobne. Teplota v peci sa pohybuje medzi 200-
250°C. Dvierka su v tomto pripade zatvorené pre dosiahnutie rovno-
merného pecenia.

Chlieb pecieme pri teplote 180-220°C az po rovnhomernom nahriati
pece. Pec je potrebné pred pecenim chleba vymiest od popola a uh-
likov. Po vlozeni surového chleba je potrebné zavriet dvierka. Tym
zabezpecite rovnomerné pecenie.

3. Cistenie pece

Pec cistite vhodnym prirodnym kartaom. Nikdy nepouzivajte vihké
handry alebo vihké materialy! Je dblezité zabranit prudkym zmenam
teploty, ktoré by mohli poskodit pec. Nikdy nepouzivajte kartaé s
umelymi Stetinami. VSetky mastnoty a sadze zhoria a pec je vzdy hy-
gienicky Cistd. Nezabudajte na potrebu kontroly a Cistenia dymovodu
a komina podla platnych slovenskych noriem!

Pedenie v peci Vam prindsa radost a neustdle nové sklsenosti. Pokr-
my pripravené v peci na dreve prindsaju nezabudnutelné kulinarske
zazitky. Prajeme dobrd chut!



VYSLEDKY LABORATORNYCH SKUSOK A POSUDENIE
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VOLITELNE PRISLUSENSTVO

dvierka ,,easy"

dvierka ,,rustica"

kominové napojenie s klapkou
lopata na vkladanie pizze a chleba
lopatka na popol z pece
hrablo do pece ploché

kartac do pece prirodny
keramicka rohoz

kachliarska sietka

hlinikova fdlia

lepidlo kammal 10, 60
omietka kammal mod j

Na vyrobok a jeho originalne diely z vysoko kvalitného Ziaruvzdorné-
ho betdnu sa vztahuje zaruka v trvani 24 mesiacov. Zaciatok zarué-
nej doby zacina plynat dfiom predaja pece. Predpokladom uznania
zaruky je odborna instalacia podla navodu na montaz a pouzivanie
podla navodu na obsluhu!

Dolezité!

Pri pouzivani pece sa moézu na vnutornych stenach pece ob-
javit tenké prasklinky. Tieto prasklinky nie sa funkénou po-
ruchou pece a su pre ziaruvzdorné tvarovky charakteristické.
Sa to tzv. funkcéné dilatacné spary. Ich vyskytnutie sa nie je
opravnenym dovodom na reklamaciu produktu.

RECEPTY

Pripravili sme pre Vas dva recepty, ktoré si mdzete upiect v peci FA-
MILY PIZZA. Tak teda, dobra chut!

U

ZEMIAKOVY CHLIEB

500 g hladkej muaky

250 g celozrnnej raznej hladkej muky

250 g celozrnnej Spaldovej hladkej muky

3 varené zemiaky

1 drozdie

2 lyzicky soli

1 lyzicka kminu

3 lyzicky octu

2 pohare teplej vody

rozne druhy semienok (slnec¢nicové, I'anové, tekvicové)

Drozdie ddme vykysnut s troskou vody a cukru. Vykysnuty kvasok
priddme k ostatnym surovinam a poriadne zamieSame. Cesto dame
kysnut 1 hodinu na teplé miesto. Po vykysnuti preloZzime cesto na
pomucenu dosku, zloZzime ho a vytvarujeme z neho bochnik. Necha-
me ho podkysnut 15 min. Celé to opakujeme 2 krat. Po poslednom
zloZeni je chlieb pripraveny na pecenie. Chlieb peCieme 45 - 60 min.
pri teplote 180-220°C az po rovhomernom nahriati pece. Pec je po-
trebné pred pecenim chleba vymiest od popola a uhlikov. Po upeéeni
potrieme chlebik vodou a nechame vychladnut.



TALIANSKA PIZZA

na 2 pizze budeme potrebovat:

400 g hladkej muky (najlepsie Castello typ 530)

2/3 kocky drozdia

stipka soli

2 lyzice olivového oleja

3 dl teplej vody

paradajkovi stavu (spolu zmixujeme Cerstvé paradajky bez Supky,
oregano, cesnak, trochu olivového oleja)

mozzarella

suroviny podl'a chuti (Sunka, Sampindny, olivy, kukurica, klobasa,
articoky...)

Do muky pridame stipku soli, drozdie predtym rozpustené v teplej
vode a olivovy olej. Cesto vymiesime rucne (ak je velmi mokré treba
pridat muku, ak je naopak velmi suché treba pridat vodu). Nechame
2 hodiny kysnut. Potom cesto rozvalkame.

Cesto potrieme paradajkovou $tavou, priddme suroviny podla chuti a

posypeme nastrihanou mozzarellou.
Pizzu pecieme 1,5 - 5 min. pri teplote 300 °C - 400 °C.







